
*Alergény: 1. Obilniny obsahujúce lepok ( t.j. pšenica, raž, jačmeň, ovos, špalda, kamut alebo ich hybridné odrody ).  / 2. Kôrovce a 
výrobky z nich.  / 3. Vajcia a výrobky z nich.  / 4. Ryby a výrobky z nich.  / 5. Arašidy a výrobky z nich / 6. Sójové zrná a výrobky z nich.  
7. Mlieko a výrobky z neho.  / 8. Orechy, ktorými sú mandle, lieskové orechy, vlašské orechy, kešu, pekanové orechy, para orechy,  
pistácie, makadanové orechy a queenslandské orechy a výrobky z nich.  / 9. Zeler a výrobky z neho.  / 10. Horčica a výrobky z nej.   
11. Sezamové semená a výrobky z nich.  / 12. Oxid siričitý a siričitany v koncentráciách vyšších ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l.  / 13. 
Vlčí bôb a výrobky z neho.  / 14. Mäkkýše a výrobky z nich.

Valentínske        menu
Menu č. I.

0,1l  Prosecco Pizzolato Brut IT (alko - nealko verzia)
0,25l Talianska paradajková polievka z drvených rajčín*7,9

180g Pečená bravčová panenka
podávaná s jemnou slivkovou omáčkou,

gratinovanými zemiakmi a krémovou zemiakovou kašou*1,3,7,9

90g Čokoládová tortička s jemným vanilkovým krémom, 
mangovým pyré a čerstvým ovocím*1,3,7

cena: 24,90€ /osoba

Menu č. II.

0,1l  Prosecco Pizzolato Brut IT (alko - nealko verzia)
0,25l Slepačí vývar s mäsom, zeleninou a rezancami *1,3,7,9

150g Pečený filet z lososa
servírovaný na jemnom batatovom pyré,

s blanšírovanou zeleninou a ľahkou wasabi emulziou*4,7,9

150g Domáci vanilkovo-citrónový cheesecake
s ľahkým citrusovým tónom a ovocím*1,3,7

 
cena: 24,90€ /osoba


